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Nasi parlamentarzyści po-
stanowili przejść od słów do 
rondli i wypromować śląskie 
specjały po europejsku. Spró-
bujcie i wy, a może w nagrodę 
polecicie do Parlamentu Euro-
pejskiego. 

Zasady konkursu są proste: 
potrawę trzeba wymyślić, 
skosztować, sfotografować, a 
przepis wysłać pocztą tradycyj-
ną na adres: Biuro Poselskie 
Tomasza Głogowskiego, ul. 
Opolska 1, 42-600 lub mailem 
na skrzynkę: biuro@glogowski.
pl. Koniecznie z dopiskiem 
„Prezydencja od kuchni”.
W konkursie może wziąć 
udział każdy, choć nie jest ta-
jemnicą, że najpewniej najbar-
dziej zainteresuje on uczniów 

i absolwentów szkół gastro-
nomicznych. 
- Każda z potraw powinna 
zawierać cechy kuchni ślą-
skiej i wybranej kuchni euro-
pejskiej - wyjaśnia Małgorzata 
Handzlik. 

Konkurs splata się z naszą 
prezydencją w Unii Europej-
skiej. Kto wie, może Stary 
Kontynent rozkocha się w swo-
ich potrawach przygotowanych 
na śląski sposób. 

Do kuchni, jako pierwsi ruszyli 
sami organizatorzy, udowad-
niając, że bardzo dobrze radzą 
sobie z kulinariami, zaskaku-
jąc nawet najbardziej wybred-
nych smakoszy. Co Tomasz 
Głogowski potrafi zrobić z kar-

Eurodeputowana Małgorzata Handzlik oraz poseł na Sejm Tomasz Głogowski ogłaszają wielki konkurs na przepis kulinarny łączący 
naszą śląską kuchnię z europejskimi trendami. Zwycięzca pojedzie na wycieczkę do Brukseli

Rozkochaj Europę 
w żymloku

Zabrza, Mał-
gorzata Mańka 

- Szulik. 

Tomasz Głogowski 
zaskoczył wodzionką z 

krewetkami.
- Nie ma chyba nic tak bliskie-

go Ślązakom, jak wodzionka i 
tak dalekiego, oczywiście z 
punktu widzenia geografii, jak 
krewetki. Pomyślałem, że jed-
no z drugim można połączyć. 
Naprawdę dobre! - zachęcał 
nasz parlamentarzysta, który 
obok wodzionki z oryginalną 

wkładką zaserwował gościom 
karminadle ze szparagami w 
sosie holenderskim. 

Jeśli zaś wybieracie się na pie-
rogi, to koniecznie wproście 
się do Małgorzaty Handzlik. 
Pierogi z mieloną wołowiną, 
szynką parmeńską i parme-
zanem według przepisu euro-
posłanki to prawdziwy raj dla 
podniebienia. I pamiętajcie, 
żeby od razu poprosić o repe-
tę! 

Do stołu zaprosiły także sta-

rosta tarnogórski, Lucyna Ek-
kert oraz członek zarządu po-
wiatu Aleksandra Król. Panie 
przygotowały szałot z oliwkami 
i fetą oraz hot-doga „po naszy-
mu” - bagietkę z krupniokiem. 

- Wobec takich pomysłów na 
potrawy, żaden smakosz nie 
przejdzie chyba obojętnie. Bo 
to jest po prostu pyszne - pod-
sumowała prezydent Zabrza, 
Małgorzata Mańka - Szulik. 

(mar)

Śląski hot-dog z krupniokiem i cebulą 
zamiast tradycyjnej parówki? A może 
wodzionka z krewetkami? Jeśli do skład-
ników prócz przypraw dodamy nutkę wy-
obraźni, mogą nam wyjść smaczne kuli-
narne cuda. A i goście będą zachwyceni. 

mi-
n a -
d l a m i 
i wodzion-
ką, a Małgorzata 
Handzlik z pierogami, można 
było przekonać się podczas 
prezentacji w zabrzańskiej re-
stauracji „Menadżer”. Impreza 
była okazją do promocji kon-
kursu, a  patronat nad przed-
sięwzięciem objęła prezydent 

Małgorzata Handzlik prezentuje śląskiego hot-doga, 
czyli bagietkę z krupniokiem


